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FAF — Expo FoodTech 2025 impulsa la revolucion alimentaria
con innovacion en bebidas, nuevos ingredientes e I+D

Del 13 al 15 de mayo en el BEC de Bilbao, los foros verticales de la Industria de las
Bebidas, Nuevos Ingredientes e I+D abordaran los grandes retos del sector
alimentario, con el foco puesto en sostenibilidad, digitalizacion e innovacién
tecnoldgica

Representantes de compaiiias como EROSKI, Danone, Hijos de Rivera, Familia Torres,
Kaiku, COVAP, Gourmey y Blue Nalu compartiran las claves de la alimentacion del
futuro en Food 4 Future — Expo FoodTech 2025

Madrid, 30 de abril de 2025 - La industria alimentaria atraviesa un momento de cambio
profundo, impulsado por los desafios medioambientales actuales, los nuevos habitos de
consumo vy la necesidad de modelos de produccion mas sostenibles y eficientes. En este
escenario, la innovacion en bebidas, nuevos ingredientes e Investigacidon y Desarrollo (I+D) juega
un papel decisivo para responder a estos retos y avanzar hacia una alimentacién mas saludable,
responsable y adaptada al futuro.

En este marco de transformacién, Food 4 Future — Expo FoodTech 2025, la feria tecnoldgica
para la industria alimentaria que tendrd lugar del 13 al 15 de mayo en el BEC de Bilbao, pondra
el foco en cdmo la innovacion en bebidas, el desarrollo de nuevos ingredientes y la investigacion
aplicada estan redefiniendo el futuro del sector. Mas de 8.000 profesionales de toda la cadena
de valor alimentaria se daran cita en el evento, donde descubriran las soluciones mas punteras
en foodtech, robdtica, automatizacion, maquinaria de procesado y envasado, seguridad
alimentaria y ciencia aplicada a la produccién alimentaria. Todo ello de la mano de mas de 250
firmas lideres como Agrobank, AZTI, Basque Food Cluster, Christeyns, CNTA, Cocuus, Eurecat,
Ibernova, IFR, Leitat, Tecnalia y Basque Culinary Center, entre otras.

Alo largo de tres dias, mds de 320 expertos nacionales e internacionales participaran en el Food
4 Future World Summit, el mayor congreso europeo de innovacién alimentaria, donde
compartirdn estrategias de transformacidn digital, casos de éxito y las ultimas tendencias en
produccién y consumo. Javier Dueifas, CEO de Campofrio; Carmen Guelbenzu; Directora
Comercial de Alimentacién en EROSKI; Suelen Tracastro de Souza, Head of Health Affairs de
Danone; Isabel Sanchez, CEO de Delaviuda; Asuncion Eguren, CEO de Bogedas Eguren Ugarte;
o Joan Mir, Director General de Anecoop; son algunas de las voces mas influyentes que estaran
presentes en el congreso.

Bebidas del futuro: funcionalidad, sostenibilidad y nuevos habitos de consumo

La gran feria de la tecnologia alimentaria pondrd su mirada en el sector dindmico de las bebidas
no alcohdlicas, un segmento en auge donde la innovacidn es esencial para responder a nuevas
tendencias de consumo, preferencias mas saludables y exigencias de sostenibilidad. Expertos
como Laura Aranda, Responsable de Negocio e Innovacion de Aguas en Danone; Francisco
Alvarez, Gestor de Innovacién en Aguas y Bebidas No Alcohdlicas en Hijos de Rivera, y
Montserrat Rosell, Endloga en Familia Torres, compartiran su visién sobre como las marcas
estan transformando sus portfolios mediante el desarrollo de productos que combinan calidad,
funcionalidad y compromiso medioambiental.


https://www.expofoodtech.com/
https://www.expofoodtech.com/congress/food4future-world-summit/
https://www.expofoodtech.com/congress/food4future-world-summit/
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La sostenibilidad serd uno de los ejes vertebradores del Beverages Industry Summit, y
especialmente, la transicidn hacia industrias de cero emisiones. Cristina Rodriguez, Responsable
de Sostenibilidad de EROSKI, pondra sobre la mesa los principales retos que afronta el sector en
esta transicidon: desde mantener la calidad y la competitividad, hasta adaptarse a nuevas
regulaciones y lograr el respaldo de un consumidor cada vez mds informado.

Una apuesta similar por la sostenibilidad y la resiliencia se vive en el sector lacteo, donde la
colaboracidn es clave para alcanzar los Objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS). Asi lo
abordaran representantes de compaiiias y cooperativas lideres como Naroa Sarasua,
Responsable de Sostenibilidad de Kaiku Cooperativa; Ana Alicia Bolivar, Responsable de
Sostenibilidad de COVAP; o Rubén Hidalgo, Director de Capsa Vida, que pondrdn en valor las
alianzas sectoriales como una herramienta destacada para impulsar practicas mds responsables
de produccién y consumo.

Nuevos ingredientes y proteinas alternativas: innovaciéon para una alimentacion mas
sostenible

En paralelo, el reto de garantizar el acceso a proteinas sostenibles para una poblacién mundial
en crecimiento abrird un espacio para el debate sobre nuevas fuentes alternativas. Anna
Handschuh, Head of Global Public Affairs & Impact de Gourmey; Lou Cooperhouse, Fundador,
Presidente y CEO de Blue Nalu, y Laura Pedrds, especialista en desarrollos de negocio de
LevProt, abordaran novedosas fuentes que pueden integrarse en los productos alimentarios
para satisfacer las necesidades de los consumidores y las tendencias del mercado, es decir,
nuevas formas de ofrecer soluciones nutritivas con un menor impacto ambiental.

El futuro de la alimentacidon también pasa por el desarrollo de ingredientes de nueva generacion,
capaces de mejorar el perfil nutricional, la funcionalidad y la sostenibilidad de los alimentos.
Expertos de Tecnalia, Leitat y Centro Nacional de Tecnologia y Seguridad Alimentaria (CNTA),
expondran los avances en investigacién y tecnologia que estd impulsando esta revolucidon
invisible pero fundamental para satisfacer a un consumidor cada vez mas informado. Por su
parte, representantes de Clusaga, Mediterranean Algae o Poseidona podran el foco en cémo la
aplicacion de técnicas avanzadas en procesamiento y conservacidn esta cambiando las reglas
del juego en la industria alimentaria.

Personalizacion, tecnologia y cambio climatico: claves del nuevo I1+D alimentario

La personalizacién y la funcionalidad también ganan terreno en el disefio de alimentos, gracias
a tecnologias punteras como la impresién 3D, las ciencias édmicas o las nuevas técnicas de
extraccién sostenible. Alvar Gracia, Senior Researcher de Leitat; Javier Campion, Coordinador
del Area de Salud y Gastronomia del GOe Tech Center del Basque Culinary Center, y Leyre
Urtasun Del Castillo, Responsable de Desarrollo de Producto del Area de 1+D+i de CNTA,
analizardn cdmo estos avances permiten crear productos adaptados a las necesidades
especificas de distintos grupos de poblacién —nifios, mayores, deportistas—, abriendo nuevas
vias para una alimentacidn mas precisa, saludable y sostenible.

El R&D Directors Summit de Expo FoodTech 2025 tampoco perdera de vista uno de los desafios
globales mas preocupantes: el impacto del cambio climatico en la seguridad alimentaria. Para
ello, expertos del Basque Centre for Climate Change (BC3), representantes internacionales de
la Association Climatologique de la Moyenne-Garonne et du Sud-Ouest (ACMG), o de la
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Universidad del Pais Vasco (UPV) y del Instituto Vasco de Investigacion y Desarrollo Agrario
(Neiker) ahondardn en los riesgos emergentes para la agricultura, la ganaderia y la pesca, y en
la necesidad urgente de disefiar estrategias de adaptacion que garanticen la disponibilidad y la
calidad de los alimentos en el futuro.

* % %k

Sobre Expo Foodtech (13-15 de mayo de 2025, BEC-Bilbao): es el evento de innovacion para los profesionales de
toda la cadena de valor del sector de la alimentacién y bebidas. Durante tres dias, F4F — Expo Foodtech reunird en
Bilbao Exhibition Centre (BEC) los profesionales de la industria de la alimentacidn para conocer las Gltimas soluciones

en foodtech, robdtica y automatizacidon, maquinaria de procesado y envasado para los diferentes segmentos de la
industria alimentaria, asi como seguridad y ciencia alimentaria. Ademas, acogera el Food 4 Future World Summit, el
mayor congreso europeo en el que descubrir las Ultimas tendencias, casos de éxito y herramientas para transformar
la industria de la alimentacion y bebidas. FAF — Expo Foodtech estd organizado por NEBEXT y AZTI. F4F — Expo
Foodtech 2025 se celebrara de nuevo este afio de manera simultdaneamente con Pick&Pack for Food Industry, el
Unico evento en Esparia especializado en soluciones de packaging y logistica para la industria alimentaria.

Sobre NEBEXT: Next Business Exhibitions (NEBEXT) es el mayor organizador privado de eventos profesionales en
Espaia especializado en tecnologia, innovacién y sostenibilidad para distintas industrias.

Sobre AZTI: AZTI es un centro cientifico y tecnoldgico que desarrolla proyectos y negocios de transformacién de alto
impacto con organizaciones alineadas con los ODS 2030, especializado en el medio marino y la alimentacién, aporta
productos y tecnologias de vanguardia y de valor afiadido basados en ciencia e investigacidn sélidas.


https://www.expofoodtech.com/
https://www.pickpackexpo.com/
http://nebext.com/
https://www.azti.es/

