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Coca-Cola, Bimbo, Eroski y Campofrio presentaran sus
estrategias de digitalizacion e innovacion abierta en F4F — Expo
Foodtech

El evento, que ya ha abierto las acreditaciones para su nueva edicion, consigue 1.650
registrados en una semana

Del 16 al 18 de mayo, firmas como Hiperbaric, Christeyns, Dassault Systems o Sener,
daran a conocer las ultimas soluciones industriales y tecnoldgicas para mejorar la
competitividad del sector de la alimentacion y bebidas

Bilbao, 23 de febrero de 2023 — F4F - Expo Foodtech, el evento tecnolégico global para la
industria alimentaria que se celebrara en el BEC de Bilbao del 16 al 18 de mayo, consigue 1.650
registrados tan solo una semana después de haber abierto las acreditaciones. El foro
internacional inicia asi la cuenta atras para su préoxima edicién, que prevé reunir a mas de 7.000
profesionales de la industria de la alimentacidn y bebidas para analizar el futuro del sector e
impulsar su digitalizacidn. FAF — Expo Foodtech se consolida, asi, como el foro de referencia
internacional para impulsar la competitividad y la sostenibilidad de la industria alimentaria a
través de la digitalizacién, la innovacidén y las nuevas tecnologias como la automatizacion, la
robotizacion y la Inteligencia Artificial.

Con el objetivo de presentar estrategias y casos de éxito de aplicacién de estas tecnologias para
mejorar la eficiencia de las plantas de produccion del sector, el congreso Food 4 Future World
Summit reunird a mas de 450 expertos de firmas como Bimbo, Campofrio, Coca-Cola, Eroski y
General Mills -grupo de marcas como Haagen-Dazs, Old El Paso o Gigante Verde-, entre muchas
otras.

Precisamente una tendencia de futuro es la aplicacion de la Inteligencia Artificial en la
alimentacién. Expertos de la talla de Tarek R. Besold, Chief of Sony Al, que se encuentra inmerso
en un proyecto que ayuda a los chefs a desarrollar ain mas su creatividad para ofrecer platos y
experiencias inolvidables a los clientes; y Francois Chartier, President of Chartier World LAB, un
laboratorio disruptivo, multidisciplinar e integrador basado en la ciencia aromatica de las
armonias moleculares, compartirdn oportunidades de aplicacion de la Inteligencia Artificial en
el mundo de la gastronomia.

Otro de los puntos fuertes sera la nueva experiencia de compra de alimentos, las diferencias en
los habitos y estrategias de compra segun el nivel socioeconémico del consumidor y en funcién
de su dieta. En este sentido, el congreso planteard la posible obsolescencia de la segmentacion
clasica y la busqueda de nuevos patrones de compra ofreciendo propuestas de valor Unicas.
Profesionales como Rosa Carabel, CEO de Eroski, sera una de las encargadas de presentar esta
disyuntiva al publico.

Digitalizacion para fabricas mas eficientes y sostenibles
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Oriol Folguera, Director Operational Excellence Iberia de Coca-Cola, y Roberto Delgado, CEO de
Mobile Lean, empresa cuyo objetivo es transformar las fabricas en entornos sostenibles, dardn
a conocer como la digitalizacion de la industria alimentaria potencia la eficiencia de la gestion
de la cadena de suministro, la experiencia del cliente, el aumento de las ventas e ingresos, la
racionalizacion de los pedidos y las entregas. La tecnologia permite también un mejor andlisis
de los datos y la reduccién de costes mediante la automatizacién de ciertos procesos, como la
gestién de inventarios.

Durante tres dias, la respuesta a si sigue siendo relevante la innovacion en estos momentos, se
convertird en un constante si. El sector de la alimentacion esta sufriendo un fuerte incremento
de costes provocado por la energia y las materias primas. Las empresas se estan centrando en
el corto plazo y en la eficiencia. Sin embargo, los cambios estructurales provocados por el
crecimiento demografico y el cambio climatico suponen importantes retos para el sector. En
este escenario, Jonathan Berger, CEO de The Kitchen, Andy Zinga, CEO de EIT Food, Adam Lyle,
CEO de Padang Co, y Paulo Silveira, CEO de FoodTech HUB Latam, reflexionaran sobre la
situacion actual y compartirdn la importancia y urgencia de la digitalizacién del sector.

Tecnologia disruptiva

“Tecnologias como la automatizacion, la robdtica, la Inteligencia Artificial, el Digital Twin o la
ciberseguridad, entre otras, estdn transformando toda la cadena de valor de la industria
alimentaria”, afirma Rogelio Pozo, CEO de AZTIl y director de Food 4 Future World Summit. Asi,
FAF — Expo Foodtech dard a conocer proyectos de agricultura y pesca de precision, que estan
permitiendo a los agricultores producir mas alimentos con menos recursos al utilizar sensores,
drones y otros dispositivos para monitorear y administrar la tierra, el agua y los nutrientes.
Ademas, el comercio electrdnico, el Blockchain y el desarrollo de la biotecnologia, seran tres
tecnologias disruptivas que también tendran cabida en F4F - Expo Foodtech, con el objetivo de
exponer nuevos procesos mas eficientes.

Mas de 200 firmas expositoras presentaran sus ultimas soluciones e innovaciones industriales y
tecnoldgicas para la industria alimentaria. Es el caso de Hiperbaric, con su tecnologia de altas
presiones para mejorar la calidad de los alimentos; Christeyns, con sus soluciones de seguridad
alimentaria; Dassault Systems, con sus soluciones de transformacion digital; o Sener, con su
tecnologia innovadora para la descarbonizacién del sector; entre muchas otras.



