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Food 4 Future reunira a 5.000 congresistas del 15 al 17
de junio en Bilbao

El Bilbao Exhibition Centre sera el escenario de este evento que ayudard ala
industria alimentaria a afrontar, con tecnologia e innovacidn, los retos a los que se
enfrenta en la préxima década

Digitalizacion, Sostenibilidad y Alimentacidn Saludable seran los tres ejes del
congreso que se completaran con soluciones de robotizacién, tecnologias avanzadas
como Inteligencia Artificial, 10T o Blockchain, refrigeracion y logistica alimentaria

Madrid, 27 de mayo de 2021. - Food 4 Future — ExpoFoodTech 2021 prevé reunir a 5.000
profesionales del sector de la alimentacidn y las bebidas, procedentes de mas de 20 paises,
entre el 15y el 17 de junio en el BEC-Bilbao Exhibition Centre. “Food 4 Future es un evento
disefiado desde y para la industria, con apoyo de mas de 170 organizaciones empresariales de
diferentes paises, con el objetivo de ayudar a la industria alimentaria a hacer frente a los retos
gue debera afrontar en la proxima década para desarrollar una alimentacién mas saludable
para una poblacion cada vez mayor” ha sefialado Albert Planas, director general de Food 4
Future, durante la presentacion que ha tenido hoy en el BEC-Bilbao Exhibition Centre. “La
industria foodtech es estratégica para los paises occidentales, y aqui tenemos una gran
oportunidad para liderar la revolucidn del sector” ha concluido.

“Esta celebracidn es una gran noticia para el BEC y para el territorio” ha afirmado Arantxa
Tapia, Consejera de Desarrollo Econdmico, Sostenibilidad y Medio Ambiente del Gobierno
Vasco; quien ha remarcado que Euskadi “se ha posicionado a nivel internacional gracias a su
gastronomia y es hora de aprovechar este posicionamiento para extenderlo a la innovacién
alimentaria y la digitalizacion de la industria alimentaria. Creo firmemente que Food 4 Future
nos brinda esta oportunidad, excelente, y debemos aprovecharla desde la maxima
responsabilidad e inteligencia”.

La representante del gobierno vasco ha recalcado también que ademas de la potencia en
gastronomia, Euskadi cuenta con la innovacion en toda la cadena de valor alimentaria con
representantes como Neiker en la investigacidn agritech, AZTI en el foodtech y Basque Culinary
Centre en la parte gastrondmica; asi como con organismos como la sede sur del EIT Food, el
cluster de alimentacion o HAZI.

Food 4 Future cuenta también con el apoyo del Ayuntamiento de Bilbao. Xabier Ochandiano,
Concejal de Desarrollo Econémico, Comercio y Empleo del Ayuntamiento de Bilbao destaca de
esta cita que “tras largos meses de interrupcion de la actividad congresual, Food 4 Future-
Expofoodtech 2021 supone la reactivacion del sector en Bilbao. Congresos como este, que
congregaran en nuestra Villa a referentes de la industria alimentaria y las bebidas, vuelven a
darnos una dimensién internacional de Bilbao como una ciudad capaz de retenery
promocionar el talento, innovadora y que apuesta por la industria 4.0”.


https://www.expofoodtech.com/
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Food 4 Future, organizado por NEBEXT y AZTI, contard también con representaciéon de mas de
200 firmas expositoras que estardn presentando sus soluciones, equipos, tecnologia y
proyectos mas innovadores; junto con 280 expertos internacionales en biotecnologia, ciencia y
seguridad alimentaria, digitalizacion, Blockchain, Inteligencia Artificial, Automatizaciény
Robética.

Universidad i-Tokio de Japon, Bill y Melinda Gates Fundation, Campofrio, Bonduelle,
Coca-Cola, Angulas Aguinaga o Danone presentaran sus proyectos de transformacion
industrial en Bilbao

Durante tres dias, cerca de 300 ponentes internacionales y mas de 56 conferencias expondran
las claves para afrontar los actuales retos de la industria alimentaria. Una agenda que girard en
torno a 3 tematicas principales: la digitalizacion, la sostenibilidad y la alimentacién saludable.

El Profesor Adrian David Cheok, miembro de la Orden de Australia y profesor de la
Universidad i-Tokio de Japdn, analizard cémo afrontar de forma exitosa la digitalizacion de la
industria de alimentacién y bebidas. Cheok estd especializado en la investigacion de la
comunicacion multisensorial por Internet y las interfaces persona-ordenador.

Pere Puigdomeénech, profesor de investigacion en el Consejo Superior de Investigaciones
Cientificas (CSIC) en el Centro de Investigacidn en Agrigendmica (CRAG), abordari la
sostenibilidad en los modelos de negocio actuales. Especializado en biologia molecular de
plantas, es un experto en el campo de la seguridad en el consumo de vegetales transgénicos.

La alimentacidn saludable sera otro de los temas protagonistas de Food 4 Future, con José
Maria Ordovas, profesor de la Tufts University como ponente destacado. Catedratico en
nutricion, es uno de los pioneros y mayores especialistas a nivel mundial en nutrigenética y
nutrigendmica. Las ponencias destacadas se completan con la participacién de Dipika
Matthias, directora de The Global Alliance for Improved Nutrition de la Fundacién Bill y
Melinda Gates.

Lideres y referentes dardn respuesta a las necesidades de una industria que representa el 11%
del PIB mundial y que espera un crecimiento en la demanda de productos alimentarios de
hasta el 70% en 2050. Exposiciones, conferencias y muestra de casos practicos en lo relativo a
la digitalizacién, busqueda de nuevos modelos de negocio, eficiencia de toda la cadena de
valor, sostenibilidad e innovacién de producto son algunas de las muchas actividades que
tendran lugar en el BEC durante las tres jornadas de esta edicién. Ademas, la agenda de Food 4
Future sera completada por la exposicidn de soluciones tecnolégicas relacionadas con la
automatizacidn industria, la robdtica, packaging alimentario y tecnologia de procesado
alimentario, asi como con Inteligencia Artificial, Blockchain, IIOT, Ciberseguridad, o Cloud.



